
南海供水登记在册的个体工商户免申请直接减免；未登记在册的

个体工商户请按以下方式申请办理（申请时间至2022年12月31日）：

■相关链接

一、优惠内容 二、优惠实施方式

三、申请优惠所需资料
（1）个体工商营业执照；

（2）经营者有效身份证明；

（3）代办人有效身份证明；

（4）租用场所经营的需提供用水地址的租赁合同；

（5）一份历史水费发票或短信。

1 线下办理
请到南海供水属下各供水营业厅网点或行政服务中心供水窗

口现场办理。

2 线上办理
请通过“南海供水”微信公众号、微信小程序，在

“个体工商户优惠”业务入口申请办理。微信自助办理

需填写户号。户号可从水费短信、水费发票上获取。

1 用水优惠
对个体工商户

2022 年 6 月~8 月自

来水费按照95%收取

（不含污水处理费），

减免部分在下期水

费中抵扣。

2 水费缓缴
对受疫情影响

暂时出现生产经营

困难的小微企业和

个体工商户用水“欠

费不停供”，缓缴期

间（至 2022 年 12 月

31日）产生的水费不

计收违约金。

在广东远航酒业集团的制

曲车间，各种原料、辅料和曲

种在混料机内混合均匀后再

通过自动制饼机进行压制。

不一会，一块块方正匀称的曲

饼出现在履带上。

“轰隆隆，轰隆隆。”在酿

造车间，成吨的大米通过 U
型管道从一楼运送到五楼进

行清洗、蒸煮、摊凉、混料，再

通过管道运往下一个环节。

“以前都是由工人一袋袋扛

上去，现在全自动化运输不

仅帮助工人释放了双手，也

提高了产能。”广东远航酒业

集团有限公司质量管理师方

毅斐介绍。

走进蒸馏车间，浓郁的酒

香扑面而来，一名工人正站在

蒸馏甑旁紧盯着操作板。“传

统蒸馏罐的容量只有 8吨，自

从进行了智能化改造，现在蒸

馏一次的量是以前的三倍，蒸

馏期间也不再需要十几名工

人轮岗值班，只需一名工人进

行操控即可。”方毅斐介绍，通

过“低温慢酿”等古法工艺结

合现代技术，成功实现了双蒸

工序“一键达成”。记者留意

到，装有酒体、蒸汽、原料等自

动化运输管道已实现了生产

链全覆盖，氢能叉车和智能机

械手臂也成为生产线上的“新

C位”。

下午 5点，几十辆氢能叉

车在6000多平方米的酒厂场

区来回穿梭，将一箱箱酒品运

上货车。“以前傍晚总是最忙

碌的时候，每天都会有近百名

工人来搬运酒品，现在取而代

之的是一辆辆氢能叉车。”方

毅斐告诉记者。

在包装车间，生产线上投

入使用的机械臂正在进行搬

运、检测、扫码、打包，全程无

人工干预。据负责人介绍，目

前，整条生产线一小时最快能

生产出24000瓶酒、打包完成

2000箱产品，生产线的另一

端还放置着一台智能扫描

仪。“为了方便酒品溯源核查，

每瓶酒的瓶盖都附有二维码，

通过生产线上高速摄像机拍

摄后自动导入二维码信息系

统，这样每瓶酒出厂后都能在

信息系统上形成完整的产品

追溯链。”方毅斐表示，产品出

厂遵循着十分严格的工序，通

过“一物一码”全流程管理实

现产品来源可查、去向可追。

据悉，九江酒厂在十年前

就开始进行转型升级布局，通

过引入 ERP系统，实现了企

业生产资源计划、制造、销

售、采购等方面的系统信息

化管理。此外，还通过构建

全链条数字化运营体系，实

现了从销售计划到生产计划

的无缝衔接，并拓展出多种

数字化业务。

珠江时报讯（记者/关帅屏

通讯员/钟艳婷）营商环境“益晒

你”，水费有优惠！10月12日，

记者从瀚蓝南海供水获悉，南海

个体工商户2022年6至8月自

来水费按照95%收取；同时，水

费可缓缴，受疫情影响暂时出现

生产经营困难的小微企业和个

体工商户用水“欠费不停供”，缓

缴期间（至 2022年 12月 31
日）产生的水费不计收违约金。

今年6月，《佛山市促进经

济平稳增长若干政策措施》发

布，从提升财税政策效能，加

大金融对实体经济支持力度，

扩大有效投资等9个方面，共

提出了 73条措施，以稳住经

济大盘，促进经济平稳增长。

瀚蓝南海供水积极响应，6
月起推出用水优惠和水费缓

缴措施，以减轻个体工商户和

小微企业的用水成本。

“3个月的自来水费按照

95%收取，对减轻个体工商户的

成本有一定的帮助。水费可缓

缴、欠费不停供，对受疫情影响暂

时出现生产经营困难的小微企

业，是雪中送炭。”星越汽修负责人

吴海生说，此举可让企业感受到

温暖，对提振市场信心也有帮助。

瀚蓝南海供水提醒，符合条

件的个体工商户，还未申请水费

优惠的请抓紧办理，可到南海供

水属下各供水营业厅网点或行

政服务中心供水窗口现场办理，

也可在“南海供水”微信公众号、

微信小程序线上办理。如对水

费优惠政策有任何疑问，可拨打

南海供水 24 小时客服热线

0757-86399222咨询。

推动企业对接
促进行业发展

珠江时报讯（见习记者/施玥

卓 通讯员/李伟婵 尤洁）10月 11
日，南海区经济促进局联合里水镇

政府开展“走进专精特新企业暨金

属粉末涂料前沿技术分析和市场

供需对接会”，组织南海区铝型材

行业协会、南海区五金行业协会、

南海区家电行业协会、南海区家具

行业协会等30多家企业走进涂亿

科技有限公司进行对接交流，落实

南海区产业链“六个一”精准服务

工作方案，加强产业上下游关联企

业协同发展。

涂亿科技有限公司是一家从事

高性能环保型粉末涂料研发、生产、

销售及技术服务为一体的国家高新

技术企业，成功认定为广东省专精

特新企业，目前拥有73项国家专利

和年产量3万吨的生产能力。

“没想到在家门口就有这么优

秀的工艺企业。”南海区五金行业协

会秘书长陈宝华在对接会上表示，

小到螺丝钉，大到汽车，不少会员企

业近几年都开始引用喷粉工艺，由

于少有与本土企业对接了解的机

会，常跑去东莞、肇庆等地寻找合作

商。“实现就近供应，不仅能减少运

输成本，还能降低研发调试成本。”

陈宝华说。此外，南海区家电行业

协会常务副秘书长谢珊梅也向涂亿

科技发出了邀约，希望接下来能有

更深入的合作。

本次对接会让行业协会、专精

特新企业与科创平台进行深入对接

与交流，针对行业发展的共性问题

进行联合攻关，不仅引导协会做实

做好产业链服务，还通过向科创平

台借力，进一步缩短企业研发周期，

降低企业研发成本，有效促进了创

新链与产业链的深度融合。

据悉，南海区经济促进局先后

多次组织全区行业协会、企业前往

季华实验室、佛山（华南）新材料研

究院室等科创平台开展技术成果

对接。

制造业数字化转型
需多渠道引才聚才
南海举行人才赋能制造业
数字化转型圆桌论坛

珠江时报讯（记者/彭美慈 通讯

员/基石）10月 12日，南海举行人

才赋能制造业数字化转型圆桌论

坛，来自政府部门、制造业企业、数

字化转型服务商和高校的代表，以

及工业互联网专家齐聚一堂，探讨

数智时代如何引才、育才、用才、留

才。

数字化是产业转型的主引擎，

培养数字化人才是实现数字化转型

的关键。国家工业互联网产业联盟

标识组副主席、广东鑫兴科技有限

公司副总经理区景安建议通过企业

内部培养、政策招募、数字化转型服

务商与高校及相关培训机构共同培

育等途径解决数字化人才需求。

从服务商角度看，广东新瑞智

安科技有限公司董事长崔强认为，

数字化转型需要专业人做专业事，

理想情况是找到有丰富行业经验

的外部OT咨询专家团队和 IT的

架构与实施团队配合实施；建议企

业与服务商、政府及高校共同打造

人才实训基地，培育复合型数字化

人才。江苏智云天工科技有限公

司合伙人汪昌任则建议，以职业教

育方式进行批量化人才培养，并做

好技术平台化、工具化等工作，为人

才赋能。

据介绍，目前南海已聚集了超

过200家数字化转型服务商。南海

区经促局正在制定计划，推动新一

代信息技术与制造业深度融合。区

人社局也将采取“公益性+市场化”

手段引才聚才，支持区内技工院校

优化专业设置以提高人才供给，推

行企业技能人才自主评价，加速产

业工人“成才”。

本次活动由中共佛山市南海区

委组织部、佛山市南海区经济促进

局、佛山市南海区人力资源和社会

保障局主办。
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水费有优惠快点去办理
个体工商户6月至8月的自来水费按照95%收取，申请时间至12月31日

双蒸工序“一键达成”
九江酒厂通过数智化改造，实现智能化生产管理、酿造、包装的升级转化

提起九江双蒸，广府人
无不知晓。

近年来，九江酒厂已成
功实现了从数字化营销，再
到智能化生产管理、智能化
酿造及包装的升级转化，通
过古法技艺结合现代科技，
让米酒的出酒率从过去的
145%提升至160.5%。目
前，九江酒厂正从多方面加
快推进酒厂的数字化和智
能化改造。

车间内的

智能化生

产线。受

访单位供

图

“酿酒是科学与艺术的结

合，既需要系统的体系，也需要

不断的训练和实践。”何松贵是

广东远航酒业集团有限公司的

技术副总经理和技术总工，也

是九江双蒸酒酿制技艺第十六

代非遗传承人。

为了传承酿酒技艺，广东

远航酒业集团在2009年成立

了“大师工作室”，并实施师徒

管理制度。师傅每年都会给徒

弟设定 IDP（个人发展计划），

并制定明确的目标和考核机

制，从而发掘徒弟的专长和优

势。目前，“大师工作室”已成

为国家级技能大师工作室。

据何松贵回忆，四五年前，

第十八代非遗传承人曹荣冰在

研发“领粤1821”时提出了使

用曲霉的建议，这是对一直在

酿造工艺上使用根霉的一次创

新挑战。曹荣冰在寻得师傅的

同意后便开始尝试，没想到这

次创新带来了令人惊喜的结

果，用曲霉酿制出来的酒体干

净、杂味少且蜜香醇，不仅工业

稳定性很高，质量也非常稳

定。酒厂从去年开始推广这一

菌种做法，研发出的产品已成

功推向市场。

“以开放的思维与态度进

行创新尝试，让师傅和徒弟一

起学习成长是创立‘大师工作

室’的本意。”何松贵告诉记者，

“大师工作室”目前由3位第十

六代非遗传承人、15位第十七

代非遗传承人、18位第十八代

非遗传承人以及20位第十九

代非遗传承人组成。“每三年会

在酒厂员工中进行选拔，按年

龄进行分层，按酒厂发展的周

期来进行人才布局，从而实现

企业长周期的发展规划和系统

安排。”何松贵说。

目前，“大师工作室”已有

6项科技成果通过鉴定，获得

授权19项发明专利、5项外观

专利以及7项实用新型研究。

单次蒸馏量提升两倍

2021年，即九江双蒸成

立200周年之际，广东远航酒

业集团宣布从传统白酒转战高

端白酒赛道，提出了“广东的双

蒸，世界的米香”这一品牌新定

位。

“当前，南海区正加快推进

本地制造业数字化、智能化转

型，九江酒厂必须紧抓机遇，不

断对白酒的智能化生产进行探

索创新。”何松贵表示，做好产

品升级工作成为未来发展的一

项重要任务。

“在软件和硬件方面，今年

年初我们已与季华实验室进行

了深度洽谈，针对酿造食品传

统生产过程的瓶颈问题，现已

研发出人工智能辅助光谱分析

技术。”何松贵表示，九江双蒸

将与科创平台加强合作，借用

科技创新技术来提升企业核心

竞争力。目前，该项技术的检

验结果准确率超过90%，已进

入试用阶段，推广后能将产品

检测时间缩短为原先的五分之

一，还将进一步提升产品的工

业稳定性。

此外，九江双蒸还将以品

质提升为抓手，促进米香价值

回归。“未来，米香要在酿和藏

方面做好‘时间’文章，通过储

存年份酒拉开米香产品的品质

层次；在白酒方面则立足酿造

技术，让酿酒工艺在传承中不

断精进、不断突破。”何松贵表

示，公司现已制定出五十年储

酒计划，目前正处于细化阶段，

预计明年开始实施。

截至目前，广东远航酒业

集团已打造出15类产品系列，

2021年实现了市场规模达11
亿元，税收达2亿元。未来，广

东远航酒业集团将以打造“米

制酒No.1”为发展战略目标，

力争2025年实现市场规模突

破25亿元的目标。

文/珠江时报记者李丹丹

见习记者施玥卓

“大师工作室”师徒共成长

科技赋能打造高端白酒

智能化智能化 育人才

新赛道


