
食品安全
没有“双标”可循

这些生产乱象只要一曝光，

当地就会高度重视，立即组成联

合执法组，对企业的相关人员予

以控制。重视当然是必须的，也

是必要的。更为关键的是，食品

安全问题要防患于未然，在没有

曝光之前，也要全面排查。

涉事企业之所以对国内产品

销售含有杂质“土坑酸菜”，国外

出口的酸菜则用标准化生产工

艺，一个重要原因是违法成本高

低不同。具体说，国内罚款少，国

外是重罚。违法成本低，对于处

于市场激烈竞争的企业来讲，无

疑是降低生产成本的“法门”。

“土坑酸菜”究竟坑了谁？这

既是对消费者不负责任，也是自

毁特色产品金字招牌。不管是监

管者、生产者，食品安全都没有

“双标”可循。

政府重视特色产业、龙头企

业发展是好事，但也要警惕行业

野蛮生长存在的风险，监管督查

不能偏之于软。看重企业对当地

经济贡献是一方面，更重要的是

要用好“看不见”的手，守住食品

安全生产底线，促进行业规范健

康发展。此番全面叫停土法腌制

酸菜，当从长计议，做长远打算，

给传统土法腌制酸菜立规矩、树

标准、强规范。

对于食品生产加工企业而言，

卫生始终是生命线。特色产业、龙

头企业更要带好头、作表率。食品

安全无终点，加强治理莫松懈，特

别是要从源头上把好食品安全关

口，落实法律规定的检测检验要

求，从流程管理上落实最严格标

准。在筑牢食品安全的基

础上，企业才能走得更

稳，走得更远。
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消费者经常食用的老坛酸菜包，号称是泡在坛

子里用传统工艺发酵制作的，然而在央视“3·15”晚
会报道中，湖南插旗菜业有限公司、锦瑞食品有限公

司、雅园酱菜食品厂、坛坛俏等多家腌制的酸菜存在

食品安全问题。

插旗菜业是湖南省华容县较大的蔬菜再加工企

业，为多家知名企业代加工酸菜制品，也为一些方便

面企业代加工老坛酸菜包。调查发现，该企业标准化

腌制池腌出来的酸菜是用来加工出口产品的，老坛酸

菜包里的酸菜则是从外面收购来的“土坑酸菜”。

根据视频显示，工人们有的穿着拖鞋，有的光着

脚，踩在酸菜上，有的甚至一边抽烟一边干活，抽完

的烟头直接扔到酸菜上。更令人吃惊的是，这些酸

菜在被插旗菜业收购时，并不会进行卫生检测。

坛坛俏食品有限公司负责人还表示：“现在我们

做的这个酸菜，里面的防腐剂是超标的，夏天一般会

超过2至10倍。”

上海市食品安全研究会专家组成员、美国宾夕

法尼亚州立大学食品安全博士刘少伟介绍，酸菜属

于主要以厌氧型乳酸菌为主的细菌发酵加工品，生

产时需要在一定的环境下生产。用“土坑”腌制酸菜

可能会存在微生物超标、亚硝酸盐超标、防腐剂超

标、环境卫生不达标等多项问题，危害人们身体健

康。同时，“土坑”腌制酸菜，如果操作不规范，可能

会导致土壤酸化，违反《环境保护法》等法规。

北京东元律师事务所律师孔磊表示，食品的生

产、运输、储存等环节都是有严格规定的，需要遵守

《中华人民共和国食品安全法》的相关规定。但从央

视曝光的视频中可知，酸菜生产存在种种问题，有极

大的安全隐患，故这些酸菜生产企业涉嫌违反《中华

人民共和国食品安全法》。

人或穿着拖鞋，或光脚踩上坑里的酸菜；防腐剂大量超标，夏天时竟超标2
到10倍……央视“3·15”晚会曝光企业加工生产的酸菜存在食品安全问题后，引
发舆论哗然。

这个“大坑”，埋下的不仅是肮脏的酸菜，更是漠视食品安全卫生的祸患。从
地方政府到监管部门，从供应商到企业，在如此长的生产链条上，为何“土坑酸
菜”都没有被察觉？除了生产企业，下游相关企业又需要承担什么责任？

3月16日凌晨，康师傅方

便面投资（中国）有限公司发布

声明称：湖南插旗菜业有限公

司是我司酸菜供应商之一，已

立即中止其供应商资格，取消

一切合作，封存其酸菜包产品，

积极配合监管部门调查与检

测。

3月16日中午，康师傅方

便面投资（中国）有限公司再次

发表关于使用酸菜包原料的声

明，称湖南插旗菜业有限公司

向江门、武汉、西安、新疆的共

4家工厂提供酸菜，“我们已终

止其供应商资格，取消一切合

作，并启动对相关产品的下架

回收”，积极配合监管部门的调

查与检测。

在此次“3·15”集中曝光前，上述企业已有“前科”。企查查

APP显示，湖南插旗菜业有限公司曾多次双随机抽查发现问题，

被责令改正；湖南坛坛俏食品有限公司曾因被抽查出不合格食

品，违反了食品安全法，被岳阳市君山区市场监督管理局没收违

法所得994元，并罚款人民币35000元；湖南锦瑞食品有限公司

曾两次因食品药品安全行政管理（食品、药品）案由被起诉；岳阳

市君山区雅园酱菜食品厂曾因食品生产监督检查发现问题遭处

理。

既然已被多次整改，那么为何还在进行违法生产？在食品产

业分析师朱丹蓬看来，根本原因还是在于违法成本太低。“与违法

违规获得巨额市场暴利相比，其被查处之后所面临的处罚只是九

牛一毛，根本无法起到有效震慑作用。”湖南插旗菜业有限公司彭

经理在视频中表示：“国内的产品到了消费者手里面，里面有一点

树叶，有一点纤维，顶多罚你一千（元）两千（元）。”

从2019年12月1日起，我国施行新修订的《中华人民共和

国食品安全法实施条例》，其中提出增设处罚到人制度。条例规

定，食品生产经营企业等单位有食品安全法规定的违法情形，除

依据食品安全法规定给予处罚外，存在“故意实施违法行为”“违

法行为性质恶劣”或者“违法行为造成严重后果”三种情形之一

的，还要对违法单位的法定代表人、主要负责人、直接负责的主管

人员和其他有直接责任人员处以其上一年度从本单位取得收入

的1倍以上10倍以下罚款。

刘少伟补充道，除了罚款，还应当结合食品生产经营者信用

档案，建立严重违法生产经营者黑名单制度，将食品安全信用状

况与准入、融资、信贷、征信等相衔接，及时向社会公布。

在孔磊看来，康师傅等企业在供应商管理方面也存在纰漏。

他指出，负责采购酸菜然后进行出售的下游企业，也要对该酸菜

的安全性负责。通俗而言，酸菜厂是生产厂家，下游企业是销售

厂家，生产者与销售者应对食品的安全性共同承担责任。一旦发

生安全问题，二者应共同对消费者负责。“目前来看，生产厂家与

下游厂家都将会面临行政处罚，以及被消费者法律维权风险。”
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央视“315”晚会曝光湖南省岳阳

市华容县插旗菜业、锦瑞食品和君山

区雅园酱菜、海霞酱菜、坛坛俏食品5
家企业的食品安全相关问题后，岳阳

市组建联合执法组，连夜赶赴涉事企

业，对所有产品全部就地封存，对外销

产品立即启动追溯召回措施。

同时，自16日起，对全市腌制酸

菜生产企业进行全面排查，对市场上

的腌制酸菜产品开展全面溯源调查，

防止不合格产品流入市场。

针对当地普遍存在的土坑腌制酸

菜、生产不规范的现象，岳阳市君山区

副区长表示：“对所有的土法腌制酸

菜，全面叫停。”

统一企业（中国）投资有

限公司在官网回应称，已于

3月15日在长沙市市场监

督管理局的现场排查下，对

采用的酸菜包原料及相关留

档记录进行了彻底检查。经

查询公司的交易记录，最近

五年内，湖南插旗公司已不

再是统一酸菜包原料的供应

商。

同时，统一称已于第一

时间约谈了湖南锦瑞公司的

负责人，对相关的酸菜包产

品已全部进行了封存，并在

市场监管局的参与下一起进

行质量检测。
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五谷鱼粉声明表

示，湖南插旗菜业有限

公司确是其酸菜原料

供应商之一，已第一时

间约谈插旗菜业负责

人，并对相关酸菜原料

进行下架，全面停止使

用并封存，等待相关部

门的进一步检查。
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腌制酸菜生产企业

知 多 点

如何购买放心酸菜？

首先看渠道：一定要选择正规的渠道，比

如正规电商、超市、农贸市场等，而且要认真

看一下标签，是否有生产日期、保质期、厂名、

厂址等关键信息，如果是来源不明的散装酸

菜，千万不要买。

其次看颜色：好的酸菜应该是呈现一种

很自然的淡黄色。

再次闻味道：酸菜的正常味道应该是带

有非常纯正的酸味和香味，没有发霉的味道。

最后是品尝：好的酸菜吃起来应该是非

常脆嫩的，而不是酸软难嚼。

（综合自中国新闻周刊、经济日报、央视财经、

北京日报、澎湃新闻）
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