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责编李正啟 美编张韦奇

第二届南海（桂城）国际美

食节已落下帷幕，但桂城打造

美食品牌的旅程不停步。桂城

美食的发展是建设“消费拉动

型城市”及打造旅游示范区的

一个侧影，长远来看，桂城美食

的助推力量越来越重要，甚至

正在成为一张“王牌”。南海区

委常委、宣传部部长黎妍表示，

南海已规划建设多个美食集聚

街区，打造一批优秀餐饮名店，

推广一批具代表性名宴、菜品

和特色小食，进一步擦亮南海

美食品牌、做大做强餐饮产业。

美食的品牌化发展，受益

的不只是美食本身，必将带动

当地全域旅游的发展。全域旅

游包含很多方面，其中，美食是

一个“自带流量”的载体，也是

亲近一座城市最好的“切入

点”。以桂城“千米商贸长廊”

为例。建设了近6年的“千米商

贸长廊”是桂城最具代表性的

文旅经济发展区域，集聚桂城

最潮流的消费和最旺的人气。

其直线距离约 2.5公里，集聚

了万达广场、万科广场、地铁金

融城、新凯广场、宜家家居等近

10个商城和主题购物中心，云

集了高端住宅区，多个地铁站

直达，让市民可以沿着地铁购

物、品尝桂城味道，成就了整段

路的商业价值。

美食的多样化发展，还将

是 夜 间 经 济 的 发 展 引 擎 。

2020年初，佛山提出充分挖掘

夜间消费资源，用3年时间建设

8个高品质夜间经济集聚区。

其中，南海将建成2个高品质夜

间经济集聚区、20处夜间经济

示范点。位于桂城的千灯湖商

圈夜间经济集聚区，目前已集

聚了8个大型商业综合体。而

20处夜间经济示范点共有3处

位于桂城，分别是南海保利水

城、南海万科广场以及益田假

日天地（原“南舜怡海港”）。

此外，2020年 7月，桂城

还发布了 10大网红打卡点。

按照计划，桂城将全面改造提

升保利水城西街，发挥桂澜路

“千米商贸长廊”的消费集聚

力，挖掘更多适合夜间消费的

打卡点，结合“粤菜师傅”工程，

加快建设千灯湖和怡海湖两大

美食集聚街区，将保利西街、益

田假日天地等项目打造成夜间

消费的特色产业园区，建设广

佛夜间经济集聚地。

“新时代下，桂城美食被赋

予了更多的创新、社交、文化属

性，乃至承担起桂城产业升级

改造的支撑功能。”桂城街道党

工委书记麦绍强表示，桂城将

在弘扬本地特色美食文化的基

础上，创新性融入各地美食风

格，通过与各大旅行平台的深

度合作，深化“文化+旅游”的内

涵，构建桂城全域旅游服务新

的格局。

特色美食聚人气 品牌引领旺经济
桂城着力打造美食集聚街区，深化“文化+旅游”内涵，构建全域旅游服务新格局

2020年，“空间赋能”无疑

是各大媒体对西樵镇经济发展相

关报道中出现的高频词。“空间赋

能”意味着什么？西樵镇镇长杨明

解释了其中的含义：这个空间首先

是指土地资源，第二是指产业载

体。空间赋能就是把土地资源整

理出来之后，形成新的产业载体，

引进科创型、成长型企业，从而推

动西樵产业经济的发展。一年来，

西樵镇通过创新探索多元化村改

模式，“拆建引”相结合，打造标杆

典型项目，为西樵经济可持续发展

拓展产业空间，实现筑巢引凤，促

进产业结构优化提升。

“拆建引”结合
打造五大产业片区

为了实现空间赋能，促进西

樵经济的可持续发展，2020年，

西樵镇大刀阔斧，坚持“拆建引”

相结合，推动村级工业园升级改

造，并高标准规划五大产业片区。

2020年5月18日，西樵镇

2020年产业发展环境推介会在

樵山文化中心举行。会上，杨明

向大家推介了这五大产业片区，

包括听音湖拓展区、山北片区、西

江片区、三乡片区和山南片区，总

面积约14115亩，以村级工业园

为主，以政府存量储备土地为依

托，每个片区均赋予鲜明的产业

主题。以位于山根社区的五八科

创园项目为例，将配合山南片区

的产业规划主题，重点引进电子

信息、机械加工、新材料、医疗器

械及设备制造、智能装备等“专精

特新”规上企业。目前，该项目一

期（71亩）全部主体建筑已经封

顶，预计2021年5月交付。

西樵镇副镇长梁颖豪表示，

现阶段各个片区内均有正在实施

的村级工业园升级改造项目，带

动西樵产业全面升级。

兵马未动，粮草先行。2020
年5月13日，在西樵镇2020年
村级工业园项目包干工作动员暨

扶持奖励政策解读会议上，公布

了一则重磅消息：在区级奖励的

基础上，西樵镇出台《西樵镇促进

城市更新（“三旧”改造）及村级工

业园改造提升扶持奖励办法（修

订）》，设 2亿元专项基金，激发

“旧改”新动能。

截至目前，西樵镇已累计完

成村级工业园拆除整理约6525
亩；完成物理拆除约2112亩，合

共44万平方米产业载体建成投

用。

村改赋能
集体土地入市惠民惠企

土地整理是项目改造首先需

要解决的难题，只有灵活的土地

整理模式才能更好地提高土地的

效能、改善周边环境。西樵在全

镇58个村级工业园中筛选条件

相对成熟的园区重点改造，形成

多种较为成熟的试点项目改造模

式。其中，集体建设用地入市开

发模式已在全镇范围内推广。

位于山根经联社的五八科创

园项目正是南海首例可分割销售

集体流转工改工项目。该地块位

于环山路旁，靠近高速入口和新

西樵大桥，地理位置优越，权属清

晰。经山根经联社村民集体表决

后，确定以集体建设用地入市开

发模式，将土地流转出让给佛山

五八众创园科技有限公司，该公

司获得这片土地50年的使用权。

这种开发模式不仅大大提高

了村集体收益，对进驻园区的企

业而言同样大有益处。在五八众

创园科技有限公司副总裁魏海京

看来，土地和地上建筑物在流转

期内可作为企业的固定资产，是

企业进行融资的有利条件。另

外，企业落户即可享受园区提供

的上下游企业资源以及第三方检

测、人才招聘、专业物业管理等服

务，大大减少了投入成本。

同样采取这种开发模式的还

有太平国兴村改项目。太平国兴

村级工业园项目的交易方案经村

集体表决同意通过，拟采取集体

建设用地入市流转的开发模式进

行改造开发。2019年，太平社区

与腾龙控股集团达成合作意向，

120亩土地出让50年，将太平国

兴工业园片区打造成“双百亿”项

目——腾龙湾区数据中心，实现

筑巢引凤。

目前，西樵正谋划改造面积

超百亩甚至千亩的项目，探索多

元化村改模式，拟通过“国有+集
体、出让+出租、商住+产业”的混

合改造模式，吸引有实力的投资

方参与改造。

筑巢引凤
全面优化产业结构

2020年，西樵镇坚持“空间

赋能·打造产业发展新西樵”的工

作主线，全力推进村级工业园升

级改造，腾出优质产业发展空间，

吸引更多新兴产业、先进制造业

项目落地，不断优化产业结构。

当前，5G基建、大数据中心、

人工智能、工业互联网等七大领

域，是推进我国经济增长的新引

擎，是实现经济国内国际“双循

环”发展战略的重要抓手；云计算

等新兴产业将成为西樵镇构建现

代产业体系、全面优化产业结构

中不可或缺的一环。

其中，刚动工不久的腾龙湾

区数据中心项目就承担起十分重

要的角色。这个总投资额达110
亿元，预计年产值可达百亿元的

“双百亿”项目是西樵镇“腾笼换

鸟，筑巢引凤”的典型案例。该项

目建设规模达2万个机柜容量，

可为35.2万台服务器提供云计

算数据服务。

未来，该数据中心将成为大

湾区数据运营的重要基础设施，

更是产业聚集的桥梁与支撑，为

城市发展数字经济提供全面的增

值服务，支撑起西樵乃至于佛山

及周边城市的电子政务新能源、

新材料、影视动漫等产业的发展。

与此同时，西樵镇也正通过

中南高科·创科谷项目、五八科创

园项目、西樵智造产业社区项目

等高标准产业载体吸引新兴产业

落户西樵。比如中南高科·创科

谷项目，将重点引进新一代信息

技术、先进装备制造业、机器人产

业、新能源产业、通讯技术等战略

性新兴产业，打造以生产制造、研

发办公、商务配套为一体的综合

性产业园区。

文/珠江时报记者钟泽诗

通讯员关蕴琪林嘉豪

探索多元化村改 拓展产业空间
西樵通过“拆建引”结合推动村改，打造标杆典型项目，促进产业结构优化提升

第二届南海（桂城）国际

美食节1月5日闭幕，美食节

吸引了省内外“吃货”畅享为

期5天的美食之旅。

相比去年的活动，今年的

美食节更多地展示南海本土

的饮食文化特色。现场除了

设置 52 个传统佳肴和特色

网红美食摊位、8 个文创摊

位、2个凉山扶贫项目特装摊

位外，还评选出“南海十大名

宴”“桂城十大名小吃店”“十

大必吃肠粉店”等，更发布

《品味南海》手绘旅游美食地

图和美食宣传片《TASTE·

桂城》，全面擦亮“美食桂城”

名片。

近年来，越来越多城市通

过举办不同形式的文旅活动，

积极探索建设“消费拉动型城

市”，南海也不例外。从第二

届南海（桂城）国际美食节可

以窥见，桂城正通过美食聚集

人气，着力打造美食集聚街

区，助推文旅经济发展。

在第二届南海（桂城）国际美

食节上，平洲福肉饼、伦教糕、双

皮奶等佛山美食特产逐一亮相，

南海区多个大型老字号餐饮企业

也拿出招牌菜迎客，包括年年顺

景的肠粉、尚竹阁的冬瓜盅、长润

茶餐厅的烧鹅濑粉等。最震撼的

是利港城，曾刷下一日最多卖出

1200只乳鸽的记录。现场还有

来自全国各地乃至全球的美食，

包括长沙火宫殿的招牌臭豆腐，

以及北京片皮烤鸭、烤鳗鱼等，让

“吃货”们大快朵颐。

美食节背后，是这座城市深

厚的美食底蕴。南海素有“美食

之都”的美誉，除了有西樵大饼、

九江煎堆等传统本土美食外，大

顶苦瓜、盐步秋茄也早已闻名中

外。作为广佛的咽喉之地、南海

的中心城区，集金融、美食、文化、

休闲、娱乐等于一体的桂城，更吸

引了不少网红店进驻。

在引进太二酸菜鱼、蛙小侠等

知名餐饮品牌后，2020年10月，

禄鼎记第15家分店在桂城千灯湖

环宇城开业。禄鼎记是在广深扎

根的川菜馆，自2012年开业以

来，以创意香辣干锅、创意辣酸菜

鲈鱼等独创川菜，创造了开一家店

火一家的惊人成绩。“我们选址开

店，首选人流量大的核心商业中

心，更选择有知名成熟运营管理团

队的购物中心。”禄鼎记相关负责

人介绍，禄鼎记此次选址千灯湖环

宇城，看中的正是这里优越的商业

环境和浓厚的餐饮氛围。

不仅如此，桂城还通过建设“千

米商贸长廊”，吸引海底捞火锅、大龙

燚、电台巷、喜茶、奈雪等网红品牌潮

店扎堆布局。每逢晚上、周末，不少

广佛两地的市民都会前来打卡。

成为一座汇聚多样美食的城

市，知名餐饮“走进来”，本土美食

“走出去”，这一模式正在助力南

海美食品牌做大做强。自1988
年创办以来，年年顺景酒楼不断

创新菜品，分别在黄岐、桂城落地

生根，从小餐厅一跃成为南海餐

饮的强劲品牌。此外，南海另一

大型餐饮品牌旺阁渔村除了布局

桂城、西樵，还走起了“跨界融合”

之路，不仅创立旺阁酱园，目前更

在建设一座6万多平方米的酒店，

涵盖延开150席的国际多功能宴

会大厅、大型的健康休闲会所、月

子中心、月子餐配送、全日制西餐

厅以及广府粤菜博览馆等。

知名餐饮走进来本土美食走出去

打造美食集聚街区 用桂城味道留住人气

文/珠江时报记者 丁当通讯员 杜建新周月明
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■第二届南海（桂城）国际美食节吸引各地吃货前来寻味。 珠江时报记者/方智恒摄

■腾龙湾区数据中心项目效果图。
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