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双蒸工艺 200年匠心传承
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在 2020 年南海区政府

质量奖一线班组奖评审现

场，远航酒业提高出酒率技

术攻关小组现场展示如何提

高斋酒出酒率。调控豉香型

白酒发酵工艺、提高斋酒出

酒率、平衡总酯……攻破道

道难关，该班组终获“一线班

组奖”。

“提高酒饼平均酸度、把

控发酵功能菌种的种类及使

用量、优化发酵冷却系统等都

是我们班组成员需要合力解

决的问题。”远航酒业质量管

理部经理余剑霞介绍，班组经

过研究得出，高酸度又环保的

谷壳酒饼替代酒饼泥投入生

产应用，既符合食品安全的要

求，又节约生产成本。据统

计，去年为企业节约生产成本

372万元，预计未来三年成本

节约可达1465万元。

“班组以提高斋酒出酒

率、提升双蒸产品口感品质

为主题，在制曲和酿造环节

进行工艺优化，开发新技

术，对发酵设备进行硬件升

级，开发新产品等，既是比

赛现场展示的内容，也是班

组工作的日常。”在班组制

曲工艺员吴雪梅看来，班组

追求创新酿造工艺，全面提

升酒类品质的坚持由来已

久、代代传承，求真、务实、传

承、创新已经成为班组成员

秉承的信念。

该班组由多位技术中心

和生产中心的骨干成员组

成，除了负责公司下达的新

产品、新工艺和新技术的研

发、试验工作，还要对双蒸产

品的口感质量的反馈进行数

据收集、跟踪，并研究、改进、

开发更高质量的酒品。

此外，班组还提炼创新

管理经验和方法。针对基层

员工的质量管理水平制定出

适合自身的质量管理培训体

系，增强成员对问题的分析

和解决能力，鼓励全体员工

共同参与学习，逐步加强员

工质量意识，激发基层员工

参与企业管理、加强团队协

作的能力。

“能够参与本次全区质

量奖评选，是对公司整体质

量管理能力的有效检阅，公

司质量管理理念得到提炼，

一线员工技术得到提升。”余

剑霞说，接下来，远航酒业推

行质量管理的思路将更加清

晰，班组质量改进方向更加

明确。

展望未来，作为远航酒

业技术中心的领头人，何松

贵将继续带领一线班组围绕

着提高产品的性价比、产品

竞争力做文章，更着力探索

和形成长效的技术创新机

制，包括成立了省级技术中

心、省级工程中心，专注“米酒

专家”实现工艺再造、酿造设

施再造，促进米酒的转型升

级，开发出新一代米酒。

不断创新品类缔造粤米酒品牌
坚持科技研发改进酿造工艺，让每位消费者“健康饮酒”

南海九江远航酒业的中国米酒研究院，米酒香味四溢。
研究员正忙着进行酒样理化分析，借助先进仪器，检测酒样
酒精度、酸度等指标，为调酒师勾调产品提供数据参考。

中国米酒研究院实验室的落成使用，是广东远航酒业集
团有限公司（下称“远航酒业”）不断推动粤米酒品质升级的
重要体现。今年，远航酒业荣获南海区政府质量奖组织奖、
一线班组奖。

南海区政府质量奖组织奖是授予质量、创新、品牌和效
益等方面在行业内处在领先地位的企业。作为广东龙头酒
业，远航酒业一直致力讲好九江百年米酒故事，坚持科技研
发改进酿造工艺，持续创新酒类产品，打造健康、多元的中国
米酒产品与文化品牌，不断刷新粤酒价值高度，推动粤酒文
化走向世界。

久负盛名的赤水河是中国白

酒地图上不可或缺的一地，发源

于云南的西江也是一条美酒之

河。西江蜿蜒曲折而下，流经两

广地区，成为华南地区最长的河

流，孕育了多个白酒品类。其中，

就有知名品牌九江双蒸。

广东省九江酒厂有限公司创

立于1952年，由解放初期的12
家私人酒坊联合组成，九江酒业

始于明朝，盛于清朝。九江双蒸

酒历经 200多年，其中“秘传曲

种、两次蒸馏、陈肉酝浸、陶缸老

熟”的酿造技艺一脉相传。

据史料记载，道光年间的友

隆兴酒庄是夫妻档生意，当时酒

庄老板娘在蒸酒时，不小心滑倒，

将刚蒸好的整埕酒倒入未蒸的酵

饭里，只好拿去重蒸，使用两倍材

料，通过两次蒸馏，没想到蒸出来

的酒更加清香醇和，故得到“双蒸”

技艺，一直沿用至今。

“双蒸”就是把由酵饭蒸出来

的酒再倒入同量的酵饭中重蒸得

的酒。“双蒸”实质是用酒将酵饭中

的香味物质抽提蒸馏入酒中的串

香作用，从而使得酒香特浓。“九江

双蒸酒酿制技艺”已入选广东省

非物质文化遗产。2014年9月，

“九江双蒸酒”获国家质检总局地

理标志产品保护，成为全国首个

获得国家地理标志产品保护的豉

香型白酒酒品。

制作饼丸、生产酒饼、蒸米煮

豆、拌料制曲……走进位于九江

酒厂旁边的九江双蒸博物馆，古

代米酒的酿造工艺清晰呈现在

眼前。展馆分四层，面积达

4000平方米，还有古代的酒铺、

戏台、米坊、酒坊以及码头等逼

真模拟的历史场景，同时设有九

江镇历史文化长廊，现代九江酒

厂企业、九江双蒸酿造传统工艺

等展示区，还模拟了古法酿酒的

场景，形象地展现了当年酿酒卖

酒的过程。

除了得天独厚的西江优质水

源，离不开的是领先一步的技术

和管理、品质监控以及精益求精

的工作态度，这让远航酒业不断

攻克技术难关，提高产品美誉度，

让企业始终保持着旺盛的生命力

和竞争优势。早在上个世纪80
年代，远航酒业就成为中国米酒

生产和出口量规模最大的国家二

级企业。

如今，远航酒业产品远销海

内外，白酒出口量长期稳居全国

前列，2019年产销量达6万吨，

营收约6.3亿，成为我国豉香型

白酒生产规模最大的三大白酒企

业之一。2019年，旗下九江酒厂

品牌价值107.99亿元，品牌价

值连续第三年位列中国米酒品牌

价值第一、广东省白酒品牌价值

第一，拥有“中华老字号”、“中国驰

名商标”和“广东省著名商标”等多

个称号。

远航酒业稳坐国内外米酒行

业品牌综合竞争力第一位，与企

业坚持不断革新工艺、实行高效

管理密不可分。

九江双蒸酒主要以大米为原

料，用大米、黄豆制成酒曲，以酒曲

为主要糖化发酵剂，经发酵、蒸馏、

陈肉酝浸、勾兑陈贮的工艺精心

酿造。“这是九江双蒸最核心的技

艺。”远航酒业质量管理部经理余

剑霞说，“双蒸”独特的生产工艺和

酿造环境、水源等诸多因素方面

造就出九江双蒸酒玉洁冰清、豉

香独特、醇厚甘润、余味爽净、回味

悠长的典型风格。

走进九江酒厂的生产车间，

干净整洁、高效运转的自动化生

产车间改变着人们对传统酿酒工

艺的认识和感受。“酒的主要成分

是水和乙醇，里面蕴含有2%的微

量元素。微量元素成分的变化会

直接影响酒带来的口感和变化，

通过对微量元素的剖析和运用，

从而不断改进酿酒工艺。”余剑霞

说，九江酒通过技术革新运用，提

高对微量元素的把控能力，将其

控制在安全的范围之内，才能真

正做到健康的饮用酒。

一直以来，远航酒业都十分

重视质量管理工作并积极学习优

秀的管理方法，领先于同行建立

起科学、先进的管理方法和体

系。1997年，九江酒厂在全国酒

类同行中最早通过了 ISO9001
国际标准质量体系认证。

2013年，远航酒业导入了卓

越绩效管理模式，2016年又导入

了精益生产管理实行管理的精细

化。“领导、战略和市场是动力齿

轮，人力、资源和服务等服从于动

力齿轮。而链条将两个齿轮串联

起来，形成有效动能。我们在质

量管理和企业经营的整个过程都

需要思考，用什么样的战略去引

领员工，如何运用现有资源和技

术去满足市场和客户的需求，同

时要为社会产生更高的价值。”远

航酒业企业管理中心总监扶宝珠

形象地用单车的前后齿轮和链条

来形容企业的管理模式。

远航酒业董事长关正生在企

业战略会上表示，远航酒业专注

于中国米制酒，以米制酒为核心，

适度延伸上下游，通过“技术创新

化、文化创意化、业务数字化、区域

泛全国化”和“高品质、高效率、高

服务、低成本”的实施战略，争取达

到2025年实现营收25亿元，建

厂100年实现营收100亿元的短

期、长期战略目标。

传承九江人延续了近200年
的酿酒文化与技艺，面对全新的

市场调整，面向全新的消费需求，

远航酒业以消费者的醇美生活体

验为中心，以弘扬广东米酒文化

为目标，推动企业转型升级，实现

米酒行业的革新发展。

“当前年轻消费者群体快速

崛起，他们追求新体验、个性化和

场景式消费，尤其是疫情发生后，

人们对健康越发重视，这样不断

革新的消费市场是每一家白酒

业面临的新课题。”扶宝珠表示，

为此，中国米酒研究院开展立体

式研究，基本覆盖配方、工艺、营

销和文化等领域，专注“健康饮

酒”研发。

以健康饮酒为切入点，远航

酒业正在重塑米酒文化。“未来远

航酒业将系统化、标准化打造米

制酒的制作文化、饮用文化、侍酒

文化等，面向全国、全球市场输出

米制酒文化，让远航酒业成为中

国高品质米制酒的代名词，让每

一位消费者在每个醇美生活时刻

都能喝上纯米制、轻负担的健康

米制酒。”中国白酒工艺大师、九江

双蒸酒技艺非遗传承人、远航酒

业副总经理何松贵表示。

现在，远航酒业主营九江双

蒸酒、九江双蒸精米系列、九江

双蒸大师小作酒、本味寒造酒、

九江十二坊酒、粤宴酒等知名酒

产品，涵盖豉香型、米香型、浓香

型、复合香型白酒、果露酒等酒

种。九江双蒸系列价格亲民，是

不少广东家庭的厨房必需品，九

江十二坊系列则多面向中高端

宴会市场、高中低端产品共同发

力，让九江酒厂的年销售额节节

攀升。

此外，远航酒业还依托九江

酒厂独特的酿造工艺和发展历

史，打造粤米酒文化体验街、手

工酿酒作坊、水藏酒窖、米酒银

行、侍酒体验区等丰富的文旅体

验项目，让消费者多角度感受米

酒文化。

“此次获得南海区政府质量

奖也是对远航酒业质量管理和品

牌塑造的肯定和支持。”扶宝珠直

言，从备战、参赛到获奖的过程，对

班组和企业都是一次大检阅，“本

次比赛能让不同行业、不同领域

的企业同台竞技、相互学习，非

常难得。对于食品行业来说，能

够汲取其他行业优秀的创新方

法，对于制造业而言，更有意义

的创新和学习来自于跨界的相

互切磋。质量永远没有满分概

念，在南海重质量、谋创新的大

环境下，对各行各业对标先进、提

高企业经营效益和品牌影响力非

常有帮助。”

远航酒业
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科研赋能 提升“双蒸”品质

创新品类 缔造粤米酒品牌

远航提高出酒率技术攻关小组:

提高斋酒出酒率
三年节约生产成本近1500万

■远航酒业自动化包装车间。

■酒厂储存酒缸车间。

■工作人员在制作酒餅。

■远航酒业提高出酒

率技术攻关小组。

通讯员供图

■调酒大师勾调米酒。


