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珠江时报讯（见习记者/陈

志健 通讯员/巢海文）一男子

看似老实憨厚，却凭借一张花

言巧语的嘴，一年内以做生意

资金紧缺、买车、买房、装修、

过户等诸多理由，先后7次骗

走女友160余万元，之后突然

“人间蒸发”。日前，南海警方

将该名利用感情实施诈骗的

嫌疑男子抓获。

3月 9日，事主小虹（化

名）到里水派出所洲村社区民

警中队报警求助称，其被一名

叫黄某兴的男子骗走了160

多万。

原来，小虹于2018年底

在某小吃店认识了同样前来

消费的男子黄某兴，二人一见

钟情、相谈甚欢且互留了联系

方式，一来二往两人迅速发展

成为恋人关系。在之后一年

的交往里，黄某兴不断以自己

生意资金周转受阻、需要购买

车子房子、房子装修和过户差

钱、出国银行卡资金被冻结等

各种理由向小虹借钱。就这

样，坠入爱河的小虹不仅把多

年的积蓄全都给了黄某兴，甚

至还将自己的住房抵押成贷

款，还向网络支付平台借钱以

满足黄某兴的需求。直至

2019年下半年，小虹发现自己

一直深爱的黄某兴突然“人间

蒸发”，再也联系不上，这才如

梦初醒，匆忙报警。

接报后，南海警方迅速展

开调查，经过多日研判分析，

成功锁定犯罪嫌疑人黄某兴

的落脚点。3月17日下午，办

案民警在东莞市公安局凤岗

分局的协助支持下，成功在东

莞凤岗镇一酒店内抓获犯罪

嫌疑人黄某兴。

经审讯，犯罪嫌疑人黄某

兴对诈骗小虹160余万的犯罪

行为供认不讳。据黄某兴交

代，其在与小虹恋爱期间，得知

小虹家境比较好，便渐渐动起

贪念，用甜言蜜语博取小虹的

信任，再提出各种借款要求。

为了不让小虹起疑心，黄某兴

每次借钱都事先做好准备，用

一张张假截图和一段段聊天记

录为自己圆谎。面对一次又一

次且金额越来越大的借款，小虹

也曾犹豫过，可在黄某兴的“证

据”和爱情攻势面前，最后还是

选择相信对方。2019年8月，当

黄某兴成功骗走小虹160余万

后，其意识到在小虹身上已“无

利可图”，便迅速抽身，从小虹

的生活里消失。

目前，黄某兴因涉嫌诈骗

已被公安机关依法刑事拘留，

案件正在进一步审理中。

珠江时报讯（见习记者/

陈志健 通讯员/巢海文）一

女子以投资商铺获取高额

回报为诱饵，诱骗事主进行

高额投资，短短三个月骗走

近3000万元。日前，南海

警方经过缜密侦查抓获1名

诈骗嫌疑人，成功破获该起

诈骗案。

去年12月2日，事主阿

堂（化名）报警求助称，其与

侄女小莉（化名）于2018年

6月22日至2018年9月4

日期间，被人以投资商铺的

方式诈骗了2915万元。接

报后，南海公安分局指挥中

心立即指派里水派出所展

开调查。

经侦查，办案民警成功

锁定诈骗嫌疑人谢某英的

身份信息，并于3月30日

在广州某小区将其抓获。

经审讯，谢某英对其实

施诈骗的违法犯罪事实供

认不讳。2018年5月份，谢

谋英以资金链断裂为由，

邀请朋友小莉投入资金运

营自己手头上的400多个

商店铺位，租期为6个月，

并承诺每个铺位每月返还

1 万本金外加高额利润。

面对高额利润，小莉有些

心动，但又没有足够的资

金，于是与自己的叔叔阿

堂商量一起投资。阿堂见

获利可观，便多次约谢某

英前往商铺实地考察，但

谢某英均以工作繁忙为由

推脱，并不断以“投资商铺

获利高，不用自己管理，跷

着腿就能收钱”为诱饵诱

惑阿堂投资。

在高额利润的诱惑

下，阿堂和小莉虽然没有

实地了解商铺的真实情

况，却依然选择相信谢某

英。短短三个月里，阿堂

和小莉共计给谢某英转账

4605万元，却迟迟收不到

谢某英承诺的“每月返

利”。之后，谢某英也不像

刚开始一样热情，这让阿

堂和阿莉心生疑窦，多次

催促谢某英返还获利资

金。为了消除阿堂和小莉

的疑虑，谢某英给两人返

还了部分本金，之后便“人

间蒸发”。

目前，嫌疑人谢某英因

涉嫌诈骗已被公安机关依

法刑事拘留，案件仍在进一

步审查中。
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■犯罪嫌疑人黄某兴被警方抓获。
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醋，是我们生活中重要的调味

品。也是独树一帜的特色美食，里

水醋意坊天然生晒、自然发酵的香

米醋，因其能够唤醒你的味蕾，撩拨

你的记忆，而被老饕们列入美食私

藏清单。
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香米醋，有人形象地把它比喻为飘着浓郁醋

香、入口甘爽的足料老火汤。

吃香米醋，已有几百年的历史。作为里水本土

特色美食，在上世纪30~40年代，几乎家家户户都

会准备一埕镇宅。但随着生活的改善，这种工艺繁

琐，耗时耗力的香米醋制作技艺被大众遗忘，那股

熟悉的味道也就渐渐离我们远去。里水的醋意坊，

把这份记忆重新带到你身边。

里水古法香米醋是醋意坊独创的秘方，经过20

多道工序，100天以上自然发酵的黄金酵素液体，味

道醇厚，醋香中夹带着粮食发酵后的酒味。

“酒”有了，怎么能缺了肉呢？将香米醋熬至浓

绵后再将鸡肉、猪手、番薯、木耳、鸡脚多种食材，按

照所需的烹饪时间分别下锅，细火熬足一小时后，

木耳爽口，猪手Q弹、鸡肉鲜甜、米醋酸咪咪、番薯

粉嫩，醋的酸在高温中完美融入肉里，吃起来软绵

酸爽。再喝上一口汤，奇特酸甜味，滴滴清润，满口

香醇，越吃越上瘾。

除了传统做法，还有创新思路。“现在年轻一代

的口味多变，而且要求颜值和口感并存。”醋意坊老

板娘孔雪琼说，“所以我们在原有的基础上，新加了

一些元素，研制出了鸳鸯百合醋和养颜木瓜竹笙醋

浸鸡。”

鸳鸯百合醋选取相近而又相配的食材：糯米、

紫米、黑玉米、百合，酿造出香米醋和紫米醋，让食

客同时品尝到酸甜可口的香米醋和味道更浓郁的

紫米醋。

养颜木瓜竹笙醋浸鸡则用木瓜搭配糯米粗粮，

尝一口，酸酸甜甜之中透露着鲜美，一种酥酥麻麻

的感觉漫遍全身，再细细品尝，像是醋香之中夹着

酒香，人间极品也不为过。

早些年，在那个物质尚不丰裕的年代，能吃到的美味有

限。然而彼时留下的味觉印记，无论是一碗家常炸猪肉，一

盘母亲牌面豉蒸猪肉，还是一碗热乎乎的醋……这些有关

温情，有关爱的味道，却可以留存一辈子。

“在我很小的时候，我爷爷就煲醋给我们吃，那个时候

环境不宽裕，醋只能用剩米饭发酵，醋里面的食材也只能放

些番薯、头菜、白豆这类蔬菜，即便如此，我们小时候仍然把

醋视若珍宝，总是吃不腻，这也是我这么多年来，坚持做醋

的原因，想把这味醋，一直传承下去。”醋意坊负责人孔姨

说。

为了还原小时候的味道，5年来，孔姨经过无数次的失

败才酿制出现在的香米醋，“从选料、制作，再到100天至半

年的封坛发酵，每一个步骤只要有半点投机取巧和急功近

利，就前功尽弃了，在最开始酿醋的时候，因为温度、环境等

不合适，酿造的100埕醋都作废了，后来，慢慢摸清了醋的

脾性，才有了这色泽金黄，香酸扑鼻，令人垂涎的香米醋，每

当看到餐桌上一大煲醋变‘光盘’，我就觉得多辛苦都值

了。”

一座城市，又何尝不是拥有它独特的味道呢？这味道，

可以外化为饮食，风景，也可以是内核蕴藏的精神气质。于

是你慢慢发现，在一个城市久了，不用在意它被时代洪流改

变了什么，而在于发现它刻入骨子里的独特韵味。
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觅 食 指 南
●坐标：醋意坊餐饮店

●地址：佛山市南海区里水镇麻奢濂村牌坊直入150米

●营业时间：11:00~14:00 17:00~20:00

文/图见习记者陈志健

■醋意坊生产的醋饮料。

■鸳鸯醋。
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